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Forratter & munsbitar

Som forratter, drinktilltugg eller som del i en buffé.
Minsta bestallning 10 st.

1. Chevretryfflar
Chevretryfflar rullade i rosépeppar/graslok/valnotter/apriko-
ser/rosmarin

Pris per st: 13 kr
Drick garna: Vita, torra viner gjorda pa druvan sauvignon blanc.

2. Prosciuttosnurror
Snittar med italiensk lufttorkad skinka, kapris och farskost.

Pris per st: 17 kr
Drick garna: Vita, torra, unga viner gjorda pa druvan pinot grigio.

3. Laxsnurror
Snittar med rokt lax och farskost med graslok/wasabi.

Pris per st: 16 kr
Drick garna: Ol av typen weissbier eller bitter.

4. Pintxos
Spanska tapas pa brod med chevre, manchego, serranoskinka,

chorizosalami eller kyckling i mojo piconoch rakor i mojo verde.

Pris per styck: fran 12 kr
Kombinera garna med ett spanskt tapasfat.

Drick garna: Fino sherry eller Manzanilla, bada knastertorra med per-

sonlig smak av mandel och blommor. Aven torrt vitt vin i ung, frisk
stil och gjort pa druvan albarifio.

5. Snittar

Olika sorters snittar till forratt eller coctailtillbehor:

- Vasterbottenostcreme med honung pa grannakndcke
- Brieost med salami och fikon

- Kalkon med bluecheesecreme och mango chutney
- Rakor med dillpesto

- Kraftstjdrtar med korianderpesto

- Rokt lax med citrus- fankal-farskostcreme

- Gravad lax med gremolata

- Stenbits- och ishavsrom med dillfarskostcreme

- Gubbrora med klippt graslok pa kavring

- Tapenade pa vitloksbrod

Pris per styck: fran 14 kr

Drick garna: Mousserande vin, champagne eller Dry Martini.

6. Skanska snittar

- Pa smorad kavring med skansk senapssill, dgg och rodlok
- Kavlingepastej, stekt bacon och cornichons

- Spickeskinka med dpple- och sellerifarskostcreme

- Ystadkory, potatis och graslok

Pris per styck: 15 kr
Drick gdrna: Ol och snaps.

Sallader som huvudratt

Frascht, latt, gott och nyttigt! Vara sallader bor fortaras samma
dag som avhamtning. Nagra av tillbehorssalladerna kan sta
kallt i ett dygn. Vissa tillbehor kan variera efter sdsong.
Minsta bestallning 6 personer.

7. Chef's Salad

Kyckling, kokt skinka, emmenthaler, 4gg, tomater, blekselleri,
isbergssallad, vattenkrasse och baconkrisp. Serveras med
ragbrod och dressing som rhode islandsas/ bluecheesesas/
dijonsenapssas

Pris per portion: 69 kr

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, rott,
vitt eller rosé.

8. Caesar Salad

Krispig romansallad med grillade kycklingbitar, caesardressing,
stora flagor av parmesan och vitloks- bakade brodkrutonger.
Kan &ven fas som fingerfood.

Pris per portion: 59 kr

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, rott,
vitt eller rosé.

9. Grekisk sallad

med gurka, tomat, paprika, fetaost, kalamataoliver, aubergine
vitlok- och rosmarinvinagrett. Serveras med bréd och tzatziki.
Pris per portion: 69 kr.

Kombinera garna med grillat

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, rott,
vitt eller rosé.

10. Salad Nicoise

Rivieraklassiker med tonfisk, sardeller, romansallad, gurka, sel-
leri, agg och radisor i dijonsenapsvinagrett. Serveras med brod.
Pris per portion: 69 kr

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, saval
vitt och rosé passar mycket bra.

11. Italiensk sallad

med tomater, oliver, canellinibonor, rucola, romansallad, basi-
lika, parmesanost och balsamicodressing. Serveras med brod.
Pris per portion: 59 kr

Kombinera garna med italienska charkuterier.

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, rott,
vitt eller rosé.

12. Insalata Caprese
Tomat varvat med buffelmozzarella, basilika, rodlok, rostade

pinjenctter stjalkkapris. Serveras med balsamicodressing och
brod.

Pris per portion: 69 kr

Kombinera garna med italienska charkuterier.

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, rott,
vitt eller rosé.



Sallader som tillbehor

Foljande sallader kan kopas i 16svikt:

13. Gronsallad

Gronsallad, romansallad, frisésallad, rucola, bladspenat och
vattenkrasse, citronvindgrett. Sorterna kan variera nagot.
Serveras med brod.

Pris per hg: 9.90 kr

14. Potatissallad med vinagrett
med ruccola, paprika, gurka, rddisor, stjdlkkapris
och vinagrett.

Pris per hg: 9.90 kr
Passar bra till rokt lax, kalkon, rostbiff och charkuterier och grillat.

15. Potatissallad med haricots verts

med schalottenlok, haricots verts, kapris och vindgrett med
dijonsenap.

Pris per hg: 9.90 kr

Passar bra till skinka, rostbiff och grillat.

16. Barbecuesallad
Med tarnad mango, chili, gurka, melon, &pple, selleri, rodlok
och koriander i mango/limevinagrett.

Pris per hg: 9.90 kr
Passar till grillat eller charkuterier som kalkon eller skinka.

17. Tabouleh
Libanesisk bulgursallad med citron, persilja, mynta, gurka,
paprika och tomat.

Pris per hg: 9.90 kr
Passar bra till grillat, hoummus och andra meze-ratter.

18. Coleslaw

Frisk och krispig kalsallad efter sdsong med turkisk yoghurt,
majonnas och skansk senap.

Pris per hg: 9.90 kr

Kombinera garna med grillade revben, spare ribs, kamben eller
kyckling.

19. Waldorf Salad
Kramig sallad med selleri, dpplen, valnotter, bla vindruvor
majonas och kesella.

Pris per hg: 9.90 kr
Kombinera garna med grillad kyckling.

20. Sasongens sallad

Vara lite matigare losviktsallader i delikatessdisken varierar
smak och ingredienser efter arstiden och kan innehalla pasta,
bulgur, quinoa eller couscous.

Pris per hg: 9.90 kr

Fruktsallader & desserter

Vi erbjuder frascha och vackra fat med skuren frukt, frukt-
sallader, -spett och desserter. Sortimentet véxlar nagot beroende
pa arstid. Minsta bestallning 6 portioner, undantaget sdsongens
fruktsallad som kops per hg.

21. Fruktfat

Delikatessfat med skuren melon, ananas, vindruvor, mango,
papaya, kiwi, jordgubbar samt annat efter sésong.

Pris per portion: 35 kr

Kombinera garna med dessertostar eller kallskuret.
Drick garna: Mousserande sott italienskt vin som Asti Spumante.

Delikatessfat

Vara delikatessfat passar vid alla olika sorters festliga
tillfallen for storre sallskap. Minsta bestélining ar 10 portioner.
Vissa tillbehor kan variera efter sasong.

22. Spanskt tapasfat

Serranoskinka, lomo, chorizo, fuetec, ortspdckade oliver,
marinerad paprika, tva sorters manchego, cabrilegio, torkad
frukt, salta mandlar och kvittenpaté. Serveras med brod.

Pris per portion: 125 kr

Kombinera med vara pintxos, spanska munsbitar med t ex getost,
serranoskinka, kyckling i het paprikasas eller rakor i chili/koriander.
Drick garna: Fino sherry eller Manzanilla, bada knastertorra med
personlig smak av mandel och blommor. Aven torrt vitt vin i ung,
frisk och fruktig stil.

23. Italienskt fat

Parmaskinka, salami, coppa, bresaola, mozzarella med tomat
& basilika, parmesanost, gorgonzola, melon, druvor, oliver, in-
lagda kronartskockor och soltorkade tomater. Serveras med brod.
Pris per portion: 125 kr

Kombinera med en italiensk sallad, gronsallad, pastasallad eller ett
fruktfat.

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, om
vinet dr rott, vitt eller rosé spelar faktiskt ingen storre roll.

24. Exotiskt fat

Kallskuren basturokt kalkon och rokt skinka med ananas,
vindruvor, apelsin, honungsmelon med prosciutto, brieost,
blamaogelost, papaya, kiwi, jordgubbar och carambola.
Frukterna kan variera nagot beroende pa sasong.

Pris per portion: 109 kr

Kombinera garna med annat kallskuret eller vara dessertostar.
Drick gdrna: Friska, fruktiga vita viner med viss fruktsétma, garna
tyska viner gjorda pa druvan riesling. Aven 6l av typen lager, weiss-
bier och ale passar mycket bra.

25. Laxfat

Skivad farskrokt eller gravad lax, ishavs/stenbitsrom i endiv-
skedar, tunnskuren fankal med dill och citronzest, sparris eller
sockerarter. Kall dill & citrondressing eller gravlaxsas ingar.
Pris per portion: 95 kr

Kombinera garna med gronsallad eller potatissallad.

Drick garna: Friska, fruktiga vita viner med viss fruktsotma, garna
tyska viner gjorda pa druvan riesling. Aven &l av typen lager, weiss-
bier och ale passar mycket bra.



26. Kalkonfat

Basturokt/6rtmarinerad kalkon eller pastrami med mango-
chilisallad, syrlig apelsin, sota druvor, honungsmelon och
sldtbladig persilja.

Pris per portion: 79 kr

Kombinera garna med vara potatissallader, gronsallad,

coleslaw, eller ett fruktfat.

Drick gdrna: Friska, fruktiga, unga vita viner med viss fruktsétma.
Aven 6l av typen lager, weissbier och ale passar mycket bra.

27. Rostbiffsfat

Klassiskt rostbiffsfat med tillbehor som kryddkrasse, radisor,
selleri, haricots verts, cornichons, rostad 16k och syltlok. Ser-
veras med remouladsas och brod.

Pris per portion: 89 kr

Kombinera garna med vara olika potatissallader eller gronsallad.

Drick garna: Friska, fruktiga, unga vita eller rosé viner med viss frukt-
sotma. Aven 0Ol av typen lager, weissbier och ale passar mycket bra.

28. Charkuterifat

Tva sorters charkuterier. Valj mellan basturokt/6rtmarinerad
kalkon/pastrami och varmrokt/kallrokt/kokt skinka med
gurka, melon, apelsin, farsk ananas och persilja.

Har du andra 6nskemal, tala med koket.

Pris per portion: 69 kr

Kombinera garna med vara potatissallader, gronsallad, coleslaw,
barbecuesallad med mango eller ett fruktfat. )

Drick garna: Friska, fruktiga vita viner med viss fruktsotma. Aven 6l
av typen lager, weissbier och ale passar mycket bra.

29. Grillfat

Grillad kyckling, flaskfilé och rostbiff serveras med grillad
majs, parllok, zucchini, korsbarstomater, vitloks- och persilje-
bakade champinjoner och haricots verts. Serveras med saser
som mojo picon och sauce verde. Fardig att varmas i ugn.
Pris per portion: 90 kr

Kombinera garna med vara potatissallader, coleslaw, potatisgratang
eller en gronsallad.

Drick garna: Friska viner med ung bdrighet i den lattare stilen, rétt
saval som rosé passar mycket bra.

30. Grillfat de luxe

Grillad kycklingfilé, fldskfilé och oxfilé, gron sparris lindad
med prosciutto, timjanbakad skogssvamp, korsbarstomater.
Serveras med bearnaisesas, svamp- eller ostsas. Fardig att
varmas i ugn.

Pris per portion: 109 kr

Svamp varierar efter sasong. Kombinera gdrna med vara potatissal-
lader, potatisgratang eller en gronsallad.

Drick garna: Roda, friska viner med bérighet och garna lagrat pa
ekfat.

Smorgastartor

Vi har moderniserat vara smorgastartor och forsett dem med
goda ravaror och spannande smaker. Smorgastartorna finns i
storlekarna 6 / 9 /12 / 15 portioner. For farre personer rekom-
menderar vi vara bredda smorgasar. Onskas fettsnala varianter
eller nagon form av allergianpassning, tala med koket.

31. Groning

Helt vegetarisk smorgastarta med morotshoummus, avocado-
creme, rodlok, keso, tomat och tomatpesto pa ljust ragbrod.
Dekorerad med farskostcréme, rostade solroskarnor, rucola,
gurka, solrosskott och radisor.

Pris per portion: 60 kr

Drick garna till: Torrt, ungt och fruktigt vitt vin, garna med lite ek-
fatskaraktar.

32. Skaning

Tarnad spickeskinka, dpple, rodlok, potatissallad, kavlinge-
pastejmousse, dttiksgurka, skansk senapssill och dgg i tre lager
pa smorad kavring. Dekorerad med salladsblad, agg, farsk-
ostcreme, matjessill, graslok och radisor.

Pris per portion: 65 kr
Drick gdrna till: Ol och snaps &r oslagbart godast till Skaning.

33. Laxtarta

Hemlagad laxmousse, dgg, citrus- dill- och fankalscreme och
farskost med rodlok och rokt caviar i tre lager pa ljust brod.
Dekorerad med farskostcreme, stora skivor farskrokt lax,
ishavs/stenbitsrom, gurka, citron och dill. Innehaller mandel.
Pris per portion: 69 kr

Drick garna till: Torrt, ungt och fruktigt vitt vin, garna med lite ek-
fatskaraktar.

34. Raktarta

Raksallad med purjolok, avokadocreme och rhode islandré-
kor i tre lager pa ljust brod. Dekorerad med stora rakor, dgg,
gurka, bladpersilja, citron och majonnés.

Pris per portion: 69 kr
Drick garna till: Ungt, fruktigt, torrt och mycket friskt vitt vin.

35. Krafttarta

Kraftsallad med chiliaioli, vasterbottencréme, avokado/kori-
ander/limecreme pa ljust brod i tre lager. Dekorerad med
kraftstjartar, lime, koriander, paprikastrimlor, chili-paprika
farskostcreme och lollo rosso.

Pris per portion: 69 kr
Drick gdrna till: Ungt, fruktigt och friskt vitt vin, garna tyska rieslingviner.

36. Rostbiffstarta

Strimlad rostbiff med rodlok och dpple i farskostcreme,
kramig sellerisallad med kapris, remoulade med grovhackad
attiksgurka och syltad 16k pa kavring. Dekorerad med rostbiff,
attiksgurka, radisor, krasse, remoulad, farskriven pepparrot,
rostad lok.

Pris per portion: 69 kr

Drick gdrna till: Torra, friska viner med ung frukt i den Idttare stilen,
om vinet ar rott, vitt eller rosé spelar faktiskt ingen storre roll.



37 Kalkontarta

Rokt kalkonrora med dpple och persilja. Mango chutney-
majonnas och blamogelostcreme pa ljust brod i tre lager.
Dekorerad med kalkonskivor, sldtpersilja, gurka, bla druvor
och apelsin pa en botten av mango chutney-majonnds och
frisésallad.

Pris per portion: 65 kr

Drick garna till: Torra, friska viner med ung frukt i den ldttare stilen,
rott, vitt eller rosé.

38. Skinktarta

Rokt skinkrora, farskostcreme med dpple, blekselleri och
dijonsenap, broccolifyllning med bacon. Dekorerad med
rokta skinkskivor, sldtpersilja och kdrsbarstomater pa botten
av farskostcréme.

Pris per portion: 65 kr

Drick garna till: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen,
om vinet ar rott, vitt eller rosé det spelar faktiskt ingen storre roll.

39. Juling (endast i november/december)

Finhackad kokt julskinka, apple, rodlok, potatissallad, kavlinge-

pastejmousse, dttiksgurka, skansk senapssill och dgg i tre
lager pa smorad kavring. Dekorerad med farskostcreme med
sot skansk senap, lollo rosso, griljerad skinka, strimlad rodkal,
korsbarstomater och slatpersilja.

Pris per portion: 65 kr

Drick gdrna till: Ol i den morkare, fruktigare och lite sétare stilen
tillsammans med julkryddad snaps.

Bredda smorgasar

Vara smorgasar passar utmarkt till bjudningar, méten och
konferenser. Minimibestallning &r 4 smorgasar. Tala dven med
koket om du vill bestalla ett stdrre antal bredda frallor med
valfritt palagg.

40. Konferensfrallor
Bredda franskbrodhalvor med paldgg som ost, skinka eller
salami och paprika/gurka

Pris per styck: fran 10 kr
Enkla frallor, passar bra till kaffet vid m&ten eller konferenser

41. Ostsmorgas/Skinksmaorgas

Marsvinsholms herrgardsost, sallad, réd paprika, gurka,
persilja pa ljust ragbrod.

Rokt skinka, farskostcreme med &pple, blekselleri och dijon-
senap, tomat och slatpersilja pa ljust ragbrod

Pris per styck: 30 kr
Drick gdrna: Ol eller vitt vin

42. Smorgas med Ystadkorv/med Kavlingepastej

- Rokt Ystadkory, sallad, farskostcréme med rodlok, selleri
och &pple, tomat och persilja pa ljust ragbrod.

- Kavlingepastej, attiksgurka, salladsblad, rédisor och
slatpersilja pa kavring.

Pris per styck: 30 kr
Drick gérna: Ol

43. Kalkonsmorgas

Rokt kalkon/mango chutney-majonnds, bluecheesecreme,
persilja, apelsin och bla druvor pa ljust ragbrod

Pris per styck: 35 kr

Drick gdrna till: Ol

44. Rostbiffsmorgas
Rostbiff, farskostcreme med rodlok, selleri, apple, remoulad,
rostad 16k, &ttiksgurka, krasse och rédisor pa kavring

Pris per styck: 35 kr
Drick gdrna: Ol

45, Sillsmorgas
Matjessill/Skansk senapssill, gg, sallad, klippt graslok och
radisor pa smorad kavring.

Pris per styck: 30 kr
Drick gérna: Ol och snaps

46. Raksmorgas
Handpillade rakor, dgg, majonnds, gurka, citron och dill pa
ljust brod

Pris per styck: 35 kr
Drick gdrna till: Ol eller vitt vin

47. Laxsmorgas
Farskrokt lax, farskostcreme med citrus- dill- fankal, mixrom,
gurka, citron och dill pa ljust brod.

Pris per styck: 35 kr
Drick garna till: Ol eller vitt vin

48. Landgang

Port salut, rod paprika, brie, salami, gron paprika, rokt skinka,
mimosasallad, tomat, rostbiff, attiksgurka, remouladsas,
rostad 16k, rakor, dgg, gurka, citron, dill.

Finns dven vegetariskt alternativ.

Pris per styck: 49 kr
Drick garna: Ol eller vitt, ungt och fruktigt vin.

49. Landgang de luxe

Port salut, cambozola, brie, salami, skinka, tomat, blekselleri,
mimosasallad, rostbiff, dttiksgurka, remouladsas, rostad 16k,
rokt oxinnanlar, pepparrotsvisp, tomat, persilja, rakor, dgg,
majonnas, rokt lax, citron och dill.

Pris per styck: 69 kr
Drick gdrna: Ol eller vitt, ungt och fruktigt vin.

50. Rikbakelse

Kraftsallad, handpillade rékor, citron och dill.

Pris per styck: 45 kr
Drick gérna till: Ol eller vitt vin



Pajer, gratanger & annat varmt

51. Portionspajer

Vi kan erbjuda flera sorters portionspajer som

- Kottfarspaj

- Quiche lorraine

- Fransk ost & skinkpaj

- Lax & spenatpaj

Helt vegetariska:

- Vasterbottenpaj

- Spenat & ricottapaj

- Tomat, basilika & mozzarellapaj

Kombinera garna med en gronsallad

Pris per hg: 9.90 kr

Drick garna: Torra, friska viner med ung frukt i den lattare stilen, om
vinet dr rott, vitt eller rosé det spelar faktiskt ingen storre roll.

52. Potatisgratang

Bra till revben, grillfatet eller tillsammans med en gronsallad
Pris per hg: 9.90 kr

53. Broccoli & skinkgratang

Kombinera gdrna med en gronsallad

Pris per hg: 9.90 kr
Drick garna: Torrt, ungt, medelfylligt vitt vin, dven gérna ol.

Vi kan ordna det mesta...

Grillad kyckling & revben

Vi grillar varje dag hel kyckling, kycklingben/klubbor/brost,
spareribs, tunna och tjocka revben och kamben, bade honungs-
grilierade och barbecuemarinerade. Ska du ha en storre bjud-
ning gar det bra att forbestalla. Tala med var delikatesspersonal.
Kombinera garna med sallader och tillbehor fran var meny.

Dryckesrekommmendationer av Mischa Billing.

Vi kan dven ordna dryck, brod, sallad, dukar, servetter och andra engangsartiklar som kan avhdamtas i samband med leverans. Tala garna med var
delikatesspersonal om du har fragor om menyns innehall, mangdberakning, allergier med mera.

Bestallningar & avhdamtning

Vi tar emot bestéliningar i butiken samt via telefon, mail och fax. Var vénlig gor din bestallning senast 1 vardag innan avhamtning. Bestélining som
gors fredag fore kl. 11:00 kan levereras l6rdag. Bestallning som gors pa |6rdag kan tidigast levereras pa tisdag kommande vecka. Vid bestdlining via
mail eller fax galler en dag fran det att du fatt var bekréftelse pa bestéliningen. Lamna fullstdndigt namn och ett telefonnummer som vi kan na dig
pa dagtid. Bestallningen hdmtas i butiken pa Tunav.39 under delikatessens dppettider, man-fre 9-20 samt 16r 9-18. Vi tillhandahaller inte hemkorning.

Avbestallning och fakturering

Vill du avboka en lagd bestélining maste detta ske senast klockan 12:00 dagen innan 6verenskommen leverans. Vid utebliven avbokning debiteras
fullt belopp. Vi fakturerar endast foretag. Vid betalning mot faktura, var vanlig ta med en rekvisition.

Valkommen med din bestallning]

Direktnummer: 046-16 20 43
E-post: koket.tuna@kvantum.ica.se
Fax: 046-15 88 35
www.malmborgs.se/tuna



